
 
 

 

 

 

 

 

Spargelkarte 

 

 

Handgestochener weißer Spargel von unserem Bauern  

Jürgen Benninghoven aus dem Schwarzbachtal 

Hand-cut white Asparagus from our farmer Jürgen Benninghoven 

from the Schwarzbachtal 

 

 

 

 

Spargelsalat 32 € 

Gebackener Färöer Lachs / Bärlauchremoulade /  

Radieschen / Hennenei 

Asparagus Salad / Baked Faroese Salmon / Wild Garlic Remoulade /  

Radishes / Hen Egg 

 

Ravioli vom Bruderhahn 28 / 48 € 

Spargelragout / Blattspinat / Portwein / Butter-Brösel 

Rooster Ravioli / Asparagus Ragout / Leaf Spinach / Port Wine / 

Butter Crumbs 

 

Portion Stangenspargel 36 € 

Drillinge / zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise 

Portion of Asparagus  

Young potatoes / Melted Butter or Hollandaise Sauce 

 

...Mit / with 

Schwarzwälderschinken 

oder geräuchertem Kochschinken 16 € 

Black Forest Ham or Smoked Baked Ham 

 

Buchenrauchlachs 21 € 

Beech Smoked Salmon 

 

Deutsches Dry Aged Angus Rinderfilet 59 € 

German Dry Aged Angus Beef Fillet 

 

Wiener Schnitzel 24 / 39 € 

Viennese Schnitzel 

 

Lachs auf Zedernholz gegrillt 22 / 39 € 

Grilled Salmon on Cedar Wood 

 
 

 

 

  



 
 

 

 

 

 

 

Lunch & Dinner 

 

 

Suppen 

 

 

Hummersuppe 24 € 

Zitronengras / Papaya / Ingwer / Koriander 

Lobster Soup / Lemon grass / Papaya / Ginger / Coriander 

 

Spargelcremesuppe 21 € 

Bärlauchcroûtons / Biolammschinken 

Cream of Asparagus / Wild Garlic Croûtons / Organic Lamb Ham 

 

 

Vorspeisen 

 

Thees Frühlingssalat 24 € 

Alter Balsamico / Gurke / Kerne / Granatapfel 

Aged Balsamic / Cucumber / Seeds / Pomegranate 

 

Salat vom Bio Backhähnchen 27 € 

Ranch-Dressing / Mixed Pickles / Chiliöl 

Organic Fried Chicken Salad / Ranch Dressing / Mixed Pickles /  

Chili Oil 

 

Gillardeau No.2  Stk   8 € 
Chesterbrot / Rotweinschalotten  

Oyster / Chester bread / red wine shallots 

 

Sashimi vom Färöer Lachs 35 € 

Gurken-Dill-Salat / Apfel / Fenchel-Joghurt / Meerrettich 

Sashimi from Faroese Salmon 

Cucumber Dill Salad / Apple / Fennel Yoghurt / Horseradish 

 

Beef Tatar 38 € 
Deutsches Dry Aged Angus / Eigelb / Ringelbete / Melba Toast  

Beef Tartare / German Dry Aged Angus /Egg Yolk / Ringlet Beet /  

Melba Toast 

 

50gr Dieckmann & Hansen Caviar 179€ 
Knäckebrot / Créme Crû  

50gr Dieckmann & Hansen caviar / Crème Cru / crispbread  



 
 

 

 

 

 

 

Hauptgänge 

 

 

 

 

Breidenbacher Frikadelle vom Tinthof-Rind 46 € 

Stielmus / Morchelrahm / Röstzwiebel 

Breidenbacher Meatball from Tinthof Beef 

Turnip Greens / Morel Cream / Roasted Onion 

 

Handgemachte Tagliarini 32 € 

Spinat / Burrata / pikantes Tomatensugo 

Handmade Tagliarini / Spinach / Burrata / spicy Tomato sauce  

 

Gebratenes Rotbarschfilet 46 € 

Sobrasada / Honig / Fregola Sarda / Auberginentatar 

Fried Golden Perch 

Sobrasada / Honey / Fregola Sarda / Eggplant Tartare 

 

Caviar Carbonara 55 € 

10g Dieckmann & hansen Caviar / Champagnerschaum /  

Ben´s Henneneigelb 

Caviar Carbonara / 10g Dieckmann & Hansen Caviar / Champagne foam /  

Ben´s Hen Egg Yolk 

 

Lachs auf Zedernholz gegrillt 29/47 € 
Honig-Senf-Sauce / Thees Wildkräuter 

Salmon grilled on cedar wood / Honey Mustard Sauce / Wild Herbs  

 

Knuspriges Backhähnchen vom Bruderhahn 29/45 € 
Kartoffel-Gurken-Salat / Preiselbeeren 

Crispy fried Chicken from Rooster / Potato Cucumber Salad / 

Cranberries 

 

  



 
 

 

 

 

 

 

Hauptgänge 

 

 

 

 

Hiddenfjord Färöer Lachsfilet / 49 € 

Hiddenfjord Faroese Salmon Fillet 

 

RibEye Tomahawk vom Limburger Schwein / 54 € 

Pork Tomahawk from Limburger Pig 

 

Maishähnchenbrust aus dem Lipperland 42 € 

Corn-Fed Chicken Breast 

 

Deutsches Dry Aged Angus Roastbeef /  62 € 

German dry Aged Roast beef 

 

Nordsee Lammkarree /  62 € 

Rack of Lamb from the North Sea 

 
Dazu servieren wir 

Gebräunter Wilder Brokkoli mit Röstschalotten / 

Wildkräutersalat / Kräuterbutter /  

These are served with: 

Browned Broccoli with Roasted Shallots / Wild Herb Salad /  

Herb Butter  

  



 
 

 

 

 

 

 

Snacks 

11:00 Uhr bis 21:30 Uhr 

 

 

 

Caesar Salat  24 € 

Romanasalat / Caesar Dressing / Croûtons / Parmesan 

Caesar Salad,  

Romaine lettuce / Caesar Dressing / Croutons / parmesan 

 

Zusätzlich… 

mit Knusprigem Bio-Backhähnchen 18 € 

with Crunchy organic fried Chicken 

 

Prawn Dog 26 € 

Brioche / Knuspergarnele / Avocado / Koriander / Chili 

Prawn Dog 

Brioche / Crispy Prawn / Avocado / Coriander / Chili 

 

Breidenbacher Entencurrywurst  21 € 
Eigene Currysauce / Pommes Frites  

Breidenbacher duck sausage  

Special curry sauce / French fries 

 

Hereford Burger 180g  36 € 

Röstzwiebeln / Cornichons / Tomate / Cheddar / Feldsalat / 

Pommes Frites  

Hereford burger 180g  

Crispy Onions / Gherkins / tomatoes / Cheddar / lamb´s lettuce /  

French Fries  

 

Geröstetes Käse-Schinkensandwich  26 € 

geschmolzener, gereifter irischer Cheddar / glasierter 

Honigschinken / Senfcreme / Pommes Frites 

Grilled ham and cheese sandwich 

aged Irish cheddar / honey-glazed ham / mustard mayonnaise /  

French fries 

 

Geröstetes Käsesandwich  24 € 

geschmolzener, gereifter irischer Cheddar / sonnengereifte 

Strauchtomate / Senfcreme / Pommes Frites 

Grilled cheese sandwich  

aged Irish cheddar / sundried tomatoes / mustard mayonnaise /  

French fries 

 

  



 
 

 

 

 

 

 

Afternoon Tea 

 

 

 

täglich von 14 bis 18 Uhr 

daily from 2pm until 6pm 

 

Süßes / Sweets 

Eierlikör-Gâteau / Himbeer / Biskuit 

Egg Liqueur Gâteau / Raspberry / Biscuit 

Karotten-Schnitte / Orange / Karamell 

Carrot Cake / Orange / Caramell 

Schokoladen-Haselnuss Praline 

Chocolate Hazelnut Praline 

 

Hausgemachte Scones Natur und Zitrone 

mit Clotted Cream und Konfitüre 

Homemade Scones, nature and Lemon 

With Clotted Cream and Confiture 

 

Herzhaftes / Hearty 

Praline vom Kalb / Meerrettich / Eingelegte Zwiebel 

Veal Praline / Horseradish / Pickled Onion 

Färöer Lachs / Salat / Knusper 

Faroese Salmon / Salad / Crunch 

Kürbis / Tapioka / Kerne 

Pumpkin / Tapioca / Seeds 

 

€ 72 pro Person / per person 

€ 89 inkl. einem Glas Taittinger Brut 

incl. one glas Taittinger Brut 

 

 

 

  



 
 

 

 

 

 

 

Desserts 

 

 

 

Erdbeeren aus dem Schwarzbachtal  24 € 

Joghurttörtchen / Sorbet / Sponge / Salat 

Strawberries from the Schwarzbachtal 

Yoghurt / Sorbet / Sponge / Salad 

 

 

Zartbitter Schokoladenmousse  

aus Original Beans Beni Wild 66% 24 € 

Himbeer / grüner Pfeffer / Crumble 

Dark Chocolate Mousse with Original Beans Beni Wild 66% 

Raspberry / green Pepper / Crumble 

 

 

Erdbeer-Gin Sorbet 14 € 

Rhabarber / Knallbrause / Cucumberpearls 

Strawberry-Gin Sorbet / Rhubarb / Pop Rocks / Cucumberpearls 

 

 

Hausgemachte Sorbets & Rahmeis je Kugel 7 € 

Homemade Sorbets & Ice Cream per Scoop 

 

 

Petite Assiette Gourmande 24 € 

Rhabarber-Zitronengras-Konfekt /  

Gewürz-Birnen-Pâte de Fruit / Macaron 
Rhubarb Lemon Grass Confection /  

Spice-Pear-Pâte de Fruit / Macaron 

 

 

Auswahl Deutscher Rohmilchkäse / Affineur Kober  28 € 

Selection of German Raw Milk Cheese / Affineur Kober 

 


