
MENÜ

Burrata al Tartufo 
Pilzsalat / Olivenöl 
Perigord-Trüffel

Getauchte Jakobsmuschel 
Blattspinat / Sellerie-Espuma / Spanferkelpopcorn 
Weißer Alba-Trüffel

Island Kabeljau 
Geschmorte Endivie 
Weißer Alba-Trüffel

Zweierlei von der gereiften Ente 
Topinambur / Chutney 
Perigord-Trüffel

Birne Helene 
Original Beans Beni Wild 66% / Vanille / Mandel	  

 
B E G I N N 	 18.30, 19.00 oder 19.30 Uhr

€ 31 5 ,-  P R O  P E R S O N 	 für das 5-Gang-Menü 

 

Reservieren Sie einfach und unkompliziert über den abgebildeten QR-Code.

Breidenbacher Hof  .   Königsallee 11  .  D - 40212 Düsseldorf

14 .  N OV E M B E R  202 5  
Ein kulinarisches Fest für die Sinne erwartet Sie: Küchendirektor Philipp Ferber 
und sein Team kreieren ein exklusives 5-Gänge-Trüffel-Menü. Für ein  
rundum italienisches Genusserlebnis sorgen Trüffelexperte Dario Perno aus 
dem Piemont sowie Brand Ambassadorin Valentina Sanna mit erlesenen 
Weinen des renommierten Weinguts Antinori.

TRÜFFEL CIRCLE 
@THE DUCHY


