
MENÜ

Gillardeau-Auster / Yam Nua / Speck

Meeresalgen / Kräuterseitling / Aprikose / Apfel / Gurke

„Taku-Ei“ / Fermentierte Bete / Karotte / Chili

Prawn Dog / Brioche / Knuspergarnele / Avocado 

Hamachi / Myoga / Soja / Schnittlauch

Ravioli vom Bruderhahn / Blumenkohl 
Braune Butter / Spanferkel-Popcorn

Handgetauchte Jakobsmuschel / Buchweizen / Trüffel

Char Siu vom Iberico Pluma / Schwarzer Reis 
Wilder Brokkoli / Ingwer

Hunsrücker Reh / Grünkohl  
Borettane / Balsamico-Jus / Senföl

Mango / Ingwer / Kokos

Original Beans Virunga 70 % / Pumpernickel  
Fleur de Sel / Preiselbeere

TASTE & WINE 
@SHOW-KÜCHE

Zwei Spitzenköche, zwei Handschriften, ein besonderer Abend: Philipp Ferber,  
Culinary Director des Breidenbacher Hofs, begrüßt Sternekoch Mirko Gaul aus  
dem taku im Excelsior Hotel Ernst in der offenen Molteni Show-Küche.

Freuen Sie sich auf ein raffiniertes Flying-Menü, begleitet von charaktervollen 
Weinen des Weinguts Ökonomierat Rebholz aus der Pfalz.

 
6 .  N OV E M B E R  2026	 Show-Küche, Beginn um 18.30 Uhr

€ 27 5 ,-  P R O  P E R S O N  	 inkl. Flying-Menü 

	 und korrespondierenden Getränken

 

Reservieren Sie einfach und unkompliziert über den abgebildeten QR-Code.
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